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近日，鑫马央璟“房证同交”交付
盛典隆重举行，业主、嘉宾与各界友人
齐聚一堂，共同见证提前半年高品质
交付、交房即交证的荣耀时刻。 

盛典在激昂鼓舞中拉开帷幕。鑫
马集团总经理马国伟上台致辞，他表
示，鑫马始终以匠心筑家、实干践诺，
此次提前交付并实现“房证同交”，是
企业责任与实力的体现，更是对业主
的郑重承诺。

活动现场，原创歌手赵媛媛深情
献唱，理想学校教师带来器乐合奏《赛
马》，精彩纷呈的节目赢得阵阵掌声。
盛典特别举行鑫马集团劳动模范表
彰，为坚守岗位、默默奉献的员工颁
奖，致敬奋斗者。最受瞩目的当属房
产证移交环节，业主代表现场领取不
动产权证书，真正实现“一手交房、一
手拿证”。政府领导对鑫马央璟“交房
即交证”模式给予高度肯定，认为这是

优化营商环境、保障业主权益的务实
举措。业主代表纷纷表示，提前收房、
现场拿证，安心又暖心，对未来生活充
满期待。

随后举行祥龙点睛与启动仪式，
礼炮齐鸣、彩烟绽放，标志着鑫马央璟
正式开启幸福交付之旅。业主们在工
作人员引导下游园品鉴，实地感受园
区美景与匠心品质。此次鑫马央璟

“房证同交”，不仅彰显了鑫马速度与
硬核实力，更以实际行动守护业主安
居梦。未来，鑫马将继续坚守品质初
心，为城市打造更多高品质人居作品，
回馈社会与广大业主的信任。 郭阳

央筑华章 璟迎君归

鑫马央璟圆满举行“房证同交”交付盛典

▲业主代表现场领取不动产权证书

品牌故事品牌故事（（88））

在运城，很多人对“扣碗”的记忆，都
不是从菜谱开始的，而是从一场宴席开
始的。

热气腾腾的碗被稳稳扣在盘上，手
腕一翻，汤汁沿着边缘轻轻晕开一圈，肉
香和蒸气一起涌出来。那一刻，桌上往往
会安静一下，像是在等一个仪式完成。

河东扣碗制作技艺是山西省省级非
物质文化遗产代表性项目，杨明收是该技
艺的非物质文化遗产代表性传承人，也是
中国资深烹饪大师和晋菜领军人物。

而“杨明收扣碗”的故事，就是从这
份敬畏与讲究里，慢慢长出来的。

扣住的不仅是肉香

扣碗看起来“简单”：食材放进碗里，
精心烹饪后翻扣到盘中。但真正做过的
人都懂，难的不在“扣”，难在每一步都不
能含糊。

选材要真、火候要准、工序要稳，煮、
炸、焖、烧，样样都不能省；最后那一下

“翻碗”，更是考验手上的分寸，肉要不
散、形要不塌、汤要不浑、香要不跑。

这些“不能”，构成了扣碗的底线，也
构成了杨明收几十年都不肯轻易妥协的
理由。

在运城餐饮界，杨明收的名气是毋
庸置疑的。早在 20世纪六七十年代，他就
进入餐饮行业，50 余年里经营过 20 余家
大型综合餐饮酒店企业。长久的炉灶边

经验，让他对“好吃”这件事有一种近乎
固执的标准：味道要对、安全要硬，做法
要经得起追问。

为了把扣碗做透、做稳，杨明收带着
团队数十年来恪守古法、虚心求学：先后
师从河东 4 位擅长扣碗制作的师傅，历经
4 代工艺革新。对外人来说，这只是“拜师
学艺”；对做菜的人来说，这是把自己重
新打碎，再一点点拼回去的过程。

每一代革新背后，都是在回答同一
个问题：怎样让扣碗更好吃、更营养、更
健康？

他们并不把眼光只放在河东一隅。团
队还广泛吸纳全国各地扣碗技艺精华，反
复试制、反复调整，直到 2012 年前后，逐
步形成一套兼具美味与营养的独特扣碗
制作工艺：既达到行业“方便烹制菜肴”标
准，又在不添加防腐剂的情况下，实现常

温保存180天，同时保持品质新鲜。
180 天，这个数字背后，不是“神奇配

方”，而是对工艺、流程与安全体系的极
致要求。因为越是不依赖添加，越要依赖
管理；越想留住“本真”，越要把每个环节
做得更严。

把名字写在商标上

很多品牌会在包装上写“匠心”，但
真正的匠心往往不是写在词里，而是写
在承担里。

杨明收基于对工艺的自信，也基于
对消费者的负责，用个人真实姓名注册
品牌商标。

2015 年，山西明收食品有限公司正
式成立，专门建设了符合“杨明收扣碗”
生产要求的现代化加工生产线。生产过
程严格执行国家食品安全标准，并通过

国家食品药品监管部门的 SC 认证，纳入
追溯平台监管，确保每一批产品都有

迹可循、可查可问。
2023 年 3 月 23 日，占地 30 余

亩、投资 1.2 亿元的“明收央厨”投
入运行。它是一座集研发、生产、
销售方便食品于一体的现代化
中央厨房，承载的不仅仅是“规
模扩张”，而是对“安全、健康、营
养、方便、快捷”理念的系统兑现。

走进“明收央厨”，先看到的不
是热闹，而是秩序：恒温、恒湿、净化车

间的设计，从源头上把环境稳定下来。更
关键的是人物分流、人货分开，有效防止
交叉感染，杜绝“二次污染”，直指行业长
期存在的难题。

这里有 10余个加工车间，包括荤菜、
素菜加工间，米饭、面食加工间，高温灭
菌间等，规范生产；真空保鲜冷却机、全
自动米饭生产线、全自动蔬菜清洗生产
线、全自动炒锅等设备有序运转，3 条自
动化生产线持续出餐。

企业还配备了专业软件系统，将生
产区域温度、湿度、实时视频、检验数据、
产品信息、营养分析、运输车辆运行轨迹
等数据实时上传。同时，设置食品检验室
并安排专人抽检。

这些事情看似烦琐，其实是对“入口
的事”最朴素的敬畏。

如今，扣碗还是那只碗，翻扣还是那
一下手腕，但它已经不仅属于宴席的热
闹，还属于普通人下班后的那一顿热饭；
不仅属于一个厨师的灶台，还属于一整套
从原料到车间、从检验到追溯的安全体系。
加热即食的便利，让河东扣碗不再只属于
宴席，也能稳稳落在寻常人家的餐桌上。

运城晚报讯 “五一”假
期，市市场监管局聚焦重点领
域、关键环节，开展全覆盖食
品安全专项检查，同步设置食
品快检点，并强化城乡集体聚
餐一条龙服务监管，织密节日
食品安全防护网。

强化宣传引导，发布提醒
提示。该局提前筹划，节前面
向全市发布“五一”假期食品
安全消费提示及规范“五一”
假期市场价格行为的提醒告诫
书，引导广大群众科学消费，
增强自我防护意识。

“五一”假期，组建 7个明察
暗访组，采取“四不两直”的方式
深入全市 13 个县（市、区）商场

超市、旅游景区、餐饮单位、各类
市场等一线开展明察暗访，做到
监管不断档、责任不缺位。

执 法 人 员 聚 焦 核 心 景 区 、
城区大型商超、农贸市场及周
边餐饮门店，重点排查节日热
销粮油肉蛋、时令果蔬、酒水饮
料等食品，严查进货查验、索证
索票、从业人员健康管理、食品
储存加工、餐饮具消毒等关键环
节，严厉打击过期变质、三无食
品、违规添加、哄抬物价等违法
行为，现场督促整改各类安全隐
患，压实经营主体责任。

在景区、商超等人流密集
区域，设立食品安全快检点，
工作人员运用便携式设备，对

果蔬农药残留、肉品兽药残留、
食用油品质等开展现场快速检
测，即时公示检测结果，让食
品安全监管透明可感，同时开
展科普宣传，提升群众安全消
费意识。节日期间，共检查食
品生产经营单位 363 家次，发
现整改问题 114 个，查处违规
问题 1 个；检查餐饮单位 440 家
次，发现整改问题 169 个，查
处违规问题 1个。

与 此 同 时 ， 该 局 还 畅 通
12315 投诉举报渠道，实行 24
小时应急值守，全方位排查化
解各类食安隐患，保障全市群
众、游客度过安全、舒心、祥
和的“五一”假期。

  运城晚报讯 近日，市市场监管局组织相关业务科室深
入辖区跨境电商企业开展面对面座谈交流，以精准监管赋
能、贴心服务助力，为企业纾困解难、保驾护航。
  座谈交流中，工作人员与企业负责人、运营骨干深入沟
通，认真倾听企业在跨境经营、信用管理、品牌打造、产品认
证、广告宣传、质量管控、标准对接、知识产权布局与保护、
供应链对接等环节遇到的实际困难，详细了解企业当前运
营现状，全面梳理制约企业发展的痛点、堵点和难点问题。
  针对企业提出的各类诉求，各相关科室立足自身职能，
结合跨境电商行业发展特点与我市综试区建设实际，现场
精准施策、逐一回应，拿出针对性强、可落地的解决方案。
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